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令 和 ７ 年 ２ 月 ７ 日 

 各  位         

 

             香川県産業技術センター所長 

 

オリーブオイル製造技術講習会の開催について(御案内) 

 

解氷の候、ますますご清祥のこととお慶び申し上げます。 

 日ごろは当センターの活動について格別の御協力と御支援をいただき、厚く御礼申

し上げます。 

 さてこの度、下記のとおり、県内オリーブオイル製造業の皆様を対象に技術講習会

を開催しますので、御多忙中恐縮ですが御出席いただきますよう案内申し上げます。 

 

                 記 

 

  開催日時 令和７年２月２６日(水)  13 時 30 分～16 時 00 分 

  場  所 小豆島産業会館（小豆郡小豆島町苗羽甲１３５６－４） 

1 階 大会議室 

  演  題 「食用油脂の劣化防止とオリーブオイルの品質保持について」 

  講  師 中谷技術士事務所 代表 中谷 明浩 氏 

           ＜会場と講師をオンラインで接続して講演いただきます＞ 

講演内容 

 

 

 

 

 

 

 

 

  参 加 費 無料 

  定  員 ４0 名 

  申込方法 別添申込書にご記入の上、２月１９日(水)までに E-Mail 又は FAX に

てお申し込みください。 

なお、会場での受講が困難な参加希望者の方のために、オンラインで

の聴講も可能としております。希望される方は、申込時に E-Mail を

ご記載ください。 
 

県産エキストラバージンオリーブオイルのブランド力の維持・強化に対して

は、オイルの優れた風味や品質をどのように保ち消費者まで届けるか、が重要

な課題となります。 

本講演では、オリーブオイルをはじめとする食用油脂の品質と劣化に関する

基礎知識を解説いただくとともに、エキストラバージンオリーブオイルの品

質保持について役立つ知見や技術を紹介・提案していただきます。 


